
 

Ребята, я предлагаю 

вам  

самим попробовать 

сделать из 

коровьего молока 

творог 
 

Что понадобится: 

молоко 

лимонный сок; 

марля; 

кастрюлька 

 

Шаг №1 
 Молоко влить в кастрюлю и 

нагреть на плите. 

Добавить лимонный сок, из 

расчета 1 мл на 1 литр. 

Хорошо перемешать 

Довести до кипения. При этом 

Шаг №2 

молоко створожится и 

отделится от сыворотки. 

Процедить через марлю, 

сложенную в несколько 

слоев, опыт с творогом готов! 

Приятного аппетита! 
 

Дать время остыть. 


